
 
 
Geschätzter Gast, 
 
Es freut uns, dass Sie sich für den Gasthof Engel Hüswil entschieden haben. Wir bemühen uns, 
für Sie, das Beste aus Küche und Keller auf den Tisch zu bringen.  
 
Sie halten im Moment unsere Bankettdokumentation mit Vorschlägen und nützlichen 
Informationen in ihren Händen.  
Unsere Menükompositionen können jederzeit Ihren persönlichen Wünschen angepasst werden. 
Es ist uns ein Anliegen Ihnen und Ihren Wünschen gerecht zu werden. 
Daher ist eine Bankett-Besprechung und ein persönliches Gespräch für uns wichtig. Darum bitten 
wir Sie für eine detaillierte Besprechung einen Termin mit uns zu vereinbaren. Wenn möglich ca. 
drei Wochen vor Ihrem Fest.  
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informiert 
Sie unser Chef persönlich und sucht mit Ihnen eine passende Lösung. 
 
Kulturen begegnen sich 
Dies ist nun schon seit einigen Jahren unser Motto. In der vierten Generation haben Mila & 
Daniel Bisten dem Gasthof Engel einen speziellen Twist verpasst. Darum essen Sie bei uns 
typisch schweizerisch und original indonesisch, von der einfachen bis zur erlesenen Küche. 
Gerne organisieren wir für Sie auch einen Anlass wo die zwei Kulturen sich harmonisch 
verbinden.  
 
Preise und Bezahlung 
Wir akzeptieren keine Kredit Karten und nehmen keine WIR für Bankette. 
Sie können mit EC Karte ihre Rechnung begleichen, wir sind auch gerne bereit, Ihnen eine 
Rechnung mit Einzahlungsschein abzugeben, welche dann innert 10 Tagen zu bezahlen ist.  
Wenn nicht anders vermerkt, verstehen sich alle Preise pro Person und inkl. 7.7% MwSt. 
Preisanpassungen bleiben uns vorbehalten. 
Gerne gewähren wir Ihnen eine Stunde Verlängerung (bis 01.30 Uhr), die Pauschalkosten für 
Bewilligung und Mehraufwand für Mitarbeiter betragen 150.- 
 

Öffnungszeiten 
Di – Sa 09:00 - 23:00 / So 10.00 - 17.00 

Ruhetag Sonntag ab 17:00 bis Dienstag 9:00 
 

 
„En Guete“ wünscht Ihnen schon heute, 
 
Familie Bisten und das ganze Engel Team 
 

 
 



Suppen 
 

Bouillon mit Einlage      ( Flädli, Backerbsen oder Ei ) 9.- 
frische Spargelcrèmesuppe ( Saison ) 10.50 
frische Tomatencrèmesuppe mit Wodka 11.- 
Weitere Suppen Spezialitäten auf Anfrage 
 
 

Salate 
kleiner gemischter Salat 10.50 
Tomaten- Mozzarella Salat 11.50 
Engel Mischsalat (versch. Salate mit Tomaten, Karotten, Gurken, Croutons)  9.70 
 
 

Vorspeisen 
 

Frühlingsrollen auf Blattsalat mit süss-scharfer Sojasauce 18.- 
Poulet- Lamm & Rinds Spiesschen mit Erdnussauce 17.- 
sautierte Kalbsleber auf gemischten Blattsalaten 19.- 
Bündnerteller 20.- 
Rohschinken mit Melonen 20.- 
Salat „Asiatique“ Mischsalat mit 4 verschiedenen asiatischen Snacks 21.50 
 

Desserts 
 

 „Hochzeitstorte“ Torten Ihrer Wahl  (mehrstöckig) Preis je nach Torte 
Dessert - Buffet           Preis pro Person                                         ab 18.50 
Vacherin-Glacé auf Platte, die Spezielle Engel Version 19.50 
Weitere Desserts aus unserer Dessertkarte 
 
 

Spezialitäten        
( ab 10 Personen, 14 Tage vorbestellen ) 

 

Schweinsrücken  „Engel“ 
Gemüsegarnitur, Pommes- frites & Butterreis, Salat 51.- 
 

Kalbsrücken  „Pilzrahmsauce“ 
Gemüsegarnitur, Croquetten und Nüdeli, Salat  83.- 
 
 

Geschätzter Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieret Sie unser Chef persönlich  

und sucht mit Ihnen eine passende Lösung. 
 

Inkl. MWSt 
 

Preisanpassungen bleiben uns vorbehalten 
Jan. 24 



Zu den folgenden Menüs servieren wir Ihnen als erstes  
einen Saisonsalat mit hausgemachter Salatsauce (nicht bei Bernerplatte). 

Die Hauptgerichte werden Ihnen in der Regel auf zwei Tellern serviert. 
 

Engel Cordon-bleu (Schwein)  Kotelettkrone (Schwein) 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Pommes- frites und Nüdeli 40.50 Croquetten und Nüdeli  42.50 
 

Kalbssteak mit Morcherahmsauce  Lammrückenfilet an Calvadossauce 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Pommes- frites und Nüdeli 61.- Croquetten & Nüdeli 53.50 
 

Kalbs- u. Schweinsbraten  Schweinsfilet m. 2 Saucen n. Wahl 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Pommes- frites und Nüdeli 43.- Croquetten und Nüdeli 50.50 
 

Rahmschnitzel (Schwein)  Pferdefilet im Speckmantel 
mit Champignons  grüne Pfeffersauce 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Nüdeli und Pommes- frites 39.50 „Engel“ Knöpfli & Croquetten 49.50 
     

Piccata Milanese (Schwein)  gebratene Maispoulardenbrust 
Safran Risotto und   Kräuterbuttersauce, Gemüsegarnitur 
Tomaten-Spaghetti 39.50 Nüdeli und Pommes- frites 38.50 
 

Kalbsschnitzel an Zitronensauce  gebratenes Rotbarschfilet  
Gemüsegarnitur  mit Kräuterrahmsauce 
Trockenreis & Nüdeli 55.- Blattspinat 
                                                                                                        Trockenreis & Salzkartoffeln 38.50 

Schweinssteak „Madagaskar“   
mit grüner Pfefferrahmsauce  Roastbeef englische Art, Sauce Bearnaise 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Butterreis und Croquetten 40.50 Croquetten und Nüdeli  59.50 
 

gespickter Rindsbraten  Rinds- & Schweinsfilet 
“Grossmutter Art“  Kräuterbutter & Calvadossauce 
Gemüsegarnitur  Gemüsegarnitur 
Kartoffelstock & „Engel“ Knöpfli 43.50 Pommes- frites und Nüdeli  57.50 
 
Kalbs- & Schweinsbraten mit Poulet  3 Filets nach Art des Hauses ( 3Teller ) 
Gemüsegarnitur  Rindsfilet mit Kräuterbutter 
Pommes- frites und Nüdeli 47.50 Lammrückenfilet mit Senfsauce  
  Schweinsfilet mit Pfefferrahmsauce 
Reichhaltige Bernerplatte  Gemüsegarnitur 
serviert mit Fleischsuppe  Nüdeli, Pommes- frites u. Croquetten 74.- 
Siedfleisch, Speck, Zungenwurst, ect.   
Bohnen und Sauerkraut  Drei Filets ist auch auf zwei Teller erhältlich                                            
Salzkartoffeln 56.50    
   

Inkl. MWSt 
Preisanpassungen bleiben uns vorbehalten 

 Jan. 24 


